Catering

NEUMANN'S

WALDSCHANKE

Hotel & Restaurant - Eventcatering - Festsaal

Preisliste

Catering

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslosen
konnen, erhalten Sie auf Nachfrage, von unserem Servicepersonal und auf der letzten Seite
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Abwaschgebuhren/Leihgebuhren

Geschirr und Bestecke Pauschale je Gedeck 2 €
| Chevingdish ohne Essen I5 €
Tischdecken Leihgebuhr und Reinigung  6,00€

Zelt Aktion

*Anlieferung inklusive Aufbau, -Abbau und Abholung am nachsten Tag
*Festzeltgarnituren mit Ruckenlehnen, Sitzpolster und Tischdecken

*Geschirr und Bestecke und das Abwaschen ubernehmen wir

*inklusive eines der nachfolgenden Menus zur Auswahl (kombinieren moglich) wie
naturlich auch nach lhren Wunschen!

|. Kasselernacken mit Speckkartoffelsalat und Krautsalat oder 2. Hahnchenbrust mit
Basilikum und Mozzarellakase uberbacken auf TomatensoBe, Kartoffelgratin und
unserer frischen Blattsalatmischung mit Balsamico - Walnussdressing

Kombinieren Sie zB. ein Buffet aus den Menuvorschlagen mit dem

Zelt, kommen immer II€ / pro Person dazul
Angebotsmenu | und Il mit Zelt 8X4, (beide Menus auch kombinierbar)
unter 20 Personen + 6,00€, 20 - 30 Personen + 400€
3I- 100 Personen Aktionspreis 38€

Unsere Zelte
zwei Zelte 8x4 Meter - ein Zelt 4x4 Meter

Personenzahlen
20 - 40 - 60 - 80 - 100 Personen sind moglich
Zeltpreise ohne Catering (auf Anfrage)
ein ZELT 8x4 Meter: Mo-Do 300,00€ Fr-So 50000€
2 Zelte 16x 4 Meter: Mo-Do 400,00€ Fr-So 700,00€
3 Zelte 20x4 Meter: Mo-Do 450,00€ Fr-So 800,00€
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Rollgeld

Soltau und im Umkreis von I5 km frei
16 km - 50 km 20,00€ pro Tour - 5I- 80 km 50,00€ pro Tour
ab 8l km 100,00€ pro Tour

Festzeltgarnituren - Tische - Stuhle Stehtische

Festzeltgamnitur Leihgebuhr 20€ ohne Hussen
mit Hussen + 20€ pro Garmitur
220x60 Tische - Banke 220x30

Bestand: |0 Garnituren

Bankettische Leihgebuhr 12 €
72x152
Bestand: 8 Tische

Bestand 10
Stehtische Leihgebuhr ohne Hussen 1200€
Stehtische Leihgebuhr mit Hussen 16,00€

@ 80xlI3

Preisinderungen vorbehalten — Dies sind Vorschliige — Anderungen méglich - Stand 01.Juni.2026



Catering

Suppen B,G, 1D, G,C,AH
Gulschsuppe mit Weilbrot ¢ 12€
Saisonal - Kurbiscremesuppe vom Hokaidokurbis " 890€
Saisonal - Barlauchcremesuppe 10€
Saisonal - Pfifferlingrahmsuppe  12€
Hochzeitssuppe 1080€
Tomatencremesuppe 890€
Saisonal - Spargel Schaumsuppchen 12€
Kartoffelsuppe mit Wiener Wurstchen als Einlage  10€
Fingerfood cx-sc.
FF 1
Hahnchenbrustfiletspiee mit Edelschimmelkase und Annanas
Chicken Wings hot& spicy - Garnelenspie mit grunem Spargel
Yakitori SpieBe Gourmet mit Soja - Frischkase im Chicoreeblatt - Kartoffelecken mit
Sour Creme - Bruschetta Tomate - Kleine Minifrikadellen

Canapes verschieden belegt
24,00€ pro Person / Ab IS Personen

fF2
Burger Spezial - Mini Hamburger Beef - Mini Hamburger Cheesburger

Mini Hamburger vegetarisch - Kartoffelecken mit Sour Creme - Cole Slaw Salat
I80O€ pro Person / Ab I5 Personen
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FF3

Canapes verschieden belegt mit Kase, gekochter Schinken, Mettwurst, Putenbrust oder Mett
Raucherlachs, Raucherforelle

Ab 15 Personen - 5€/Stuck

FF 4
Wraps - Wrap gefullt mit Tomate Mozzarella und frischem Basilikum
Wrap gefullt mit Raucherlachs
Warp gefullt mit geraucherter Hahnchenbrust, Ruccola und getrockneten Tomaten
Ab 15 Personen - 13€/Person

FF_5
Fingerfood a la Neumanns Waldschanke
Bruschetta Tomate, Minischnitzel auf Canapé, Hahnchenbrustfilet gebraten mit
Frischkase und Ananas, MelonenspieBe dreierlei mit gerauchertem Schinken und
Tomate MozzarellaspieBRen
Ab |5 Personen - 16€/Person

FFé6
warmes Fingerfood
HahnchenspieBe Yakitori, Pflaumen im Speckmantel, Fruhlingsrollen mit Sweet
ChilisoBe, Kartoffelecken mit Sour Creme, Minifrikadellen, Garnelen im Backteig und
Dipps
2I€ /Person - ab |5 Personen

fF7
Pasta und Salatbuffet »c.ep.sn
Verschiedene Pastasorten mit TomatensoBe, Alfredoso3e, KasesoRe
Bolognaise und PestosoRe - Salatauswahl
|9 € pro Person / Ab 25 Personen
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FF8

Bruschetta Tomate - Minischnitzel auf WeiRbrot - Hahnchenbrust mit Kasecreme und
Ananas - Tomate - Mozzarella - SpieBe - Minifrikadellen auf Kartoffelsalat

19€ pro Person / Ab I5 Personen

Rustikales Buffet ..ceps

Schweinekrauterbraten mit Specksalat und Krautsalat, Thuringer Mett - Frikadellen -
Zarte Hahnchenschenkel Nudelsalat - Wurstsalat , Raucherfischplatte mit
Heideforellen, Raucherlachs, Kasseler kalt - Schinkenrollchen mit Spargel gefullt
Frische Blattsalate - Eierplatte mit Sardellenfilets, Melone mit Heidekatenschinken
Pfirsichhalften mit Frischkase gefullt - Bratheringe, Hausgemachtes Sauerfleisch -
Matjes Hausfrauen Art, Brot - und Brotchenauswahl - Kaseauswahl - Butter

30€ /Person - ab 25 Personen

Bayrisches Buffet scc

Radisalat (Rettichsalat), Brezn (Brezeln), bayrischer Wurstsalat, Blattsalatmischung mit
Dressing, WeiBwurst mit suem Senf, Leberkase, kleine Haxn, Numberger
Rostbratwurstchen, Senf, warmer Speckkartoffelsalat,

Schupfnudeln, Sauerkraut

Rote Grutze mit VanillesoBe

36€ pro Person / Ab 25 Personen
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Buffet Mediterran  cicrinise
warm

Minestrone am Tisch serviert
950¢€

kalt

Salatbuffet mit unserer Blattsalatmischung, Karotten, Gurken, Tomaten, Sprossen, Gurken, Rettich
und Balsamico - Walnussdressing

warm

Schweinefiletmedaillons in GorgonzolasoRe, hausgemachtem Kartoffelgratin, pochiertes Lachsfilet
auf Gemusebett mit PommerysenfsoBBe, Butterreis

kalt

Vitello Tonato, dreierlei von der Melone mit Parmaschinken, Tomate Mozzarellaspiee, Antipasti mit
Zucchini, Auberginen, Oliven und getrockneten eingelegten Tomaten, Bruschetta Tomate und Pesto
Genovese, Scampis in Knoblauch gebraten und gefullte Riesenchampignons vegetarisch
Chiabattobrot aufgeschnitten und Olivenol

39€

Dessert

Neumanns frischer Obstsalat und
hausgemachtes Tirami su

IO€

Ab 30 Personen
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Buffet Neumanns Waldschanken 2-o.1s.cusnca

warm
Hochzeitssuppe am Tisch serviert
I080€

Schweinefiletmedaillons in Champignonsofe

Kalbfleischrollchen mit Tomate Mozzarella gefullt in einer leichten SalbeisoBe -
Kartoffelgratin - Gemuseauswahl

Fischplatte mit Makrele, Raucherlachs und geraucherte Forellenfilets,

Melone mit Schinken - Roastbeefplatte

MozzarellaspieRe mit Tomaten und frischem Basilikum, Frikadellen

Gekochte Eier mit Gurken und Sardellenfilets, - Pfirsichhalften mit Frischkase gefullt,
Gefullte Riesenchampignons, frische Blattsalate, Dressing, Remouladensoi3e,
Sahnemeerrettich

Kaseauswahl mit Weintrauben, Antipasti mit marinierten Zucchini und Auberginen,
Schwarzbrot, Party Brotchen und Butter

39 € pro Person / Ab 30 Personen

Dessert
Neumanns frischer Obstsalat und
Mousse au chocolate

|O€
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BBQ

Grillen AuBer Haus ab 100 Personen 2.¢-

Thuringer Bratwurst - Krakauer

Nackensteaks Texas

verschiedene Sof3en

Baguette geschnitten

Karottenstabchen mit Paprikadipp

Kartoffelspalten mit Sour Creme

WeiBkohlsalat- Rotkohlsalat- Bohnensalat

75€/Person + 2 Koche Personal(30€/Stunde extra)

Smoker, Cheving Dishs, IO Personen Geschirr, Bestecke, Anlieferung, Abholung,
Abwasch. Buffettische und Servietten

HAUPTGANGE/ Preise pro Person

Al

Entenbrust gebraten, Rotkohl Rosenkohl, KloBe, Kartoffeln, OrangensoBe 32€
Gulasch mit Nudeln 28€ #

Grunkohl mit Kasseler, Rauchende und Kohlwurst Bratkartoffeln (Saisonpreis)
Hackballchen in ZigeunersoBe mit Reis und Salat 226 *+
Hahnchengeschnetzeltes .Zuricher Art” RahmsoBe und Champignons, Butterspatzle

und Salat 26€
Hirschkalbsbraten mit Bohnen, Rotkohl, Salzkartoffeln, Champignons und

Williamsbirne mit Preiselbeeren 38€ -
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Hahnchenbrust Caprese, TomatensoBe, Nackenbraten, Specksalat, Gemuse, Gratin
LLGH

und Salat mit Dressing 28€

Hahnchenfricassé mit Spargel und Champignons, Vollkornreis, Salat und Dressing
25€ HHe

Rinderrouladen mit Gemuse, Rotkohl und Kartoffeln 32 €
Schweinegeschnetzeltes in PilzsoBe mit Spatzle und Salat 25€  *#4¢

Spanferkelbraten mit Speckkartoffelsalat oder Salzkartoffeln und Sauerkraut 28 €
Schweinekrauterbraten mit SoBe, Gemtse und Salzkartoffeln 25€ <
Spanferkelbraten, Specksalat, Krautsalat oder Blattsalat 28 € **

Schnitzel satt vom Schwein mit ChampignonrahmsoBe - ZigeunersoBe
Pormmes Frites - Bratkartoffeln - Salatbuffet
29€ / Ab 30 Personen

Kalbsfleischrollchen mediterran
gefullt mit Tomate Mozzarella in leichter SalbeisoBe - Kartoffelgratin - Mischgemuse
32¢€

Hahnchenbrust in Pilz Krauter Soe
Ratatouillegemuse - Kartoffelgratin
25€
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Dessert »c.c.
Créme Brilée -Rote Grutze - Vanilleeis 12€

Schokoladensoufflée mit frischen Fruchten 12€
Erdbeer- Mascapone Creme I0€

Frischer Obstsalat  10€

Hamburger Rote Grutze mit VanillesoBe 9 €
Vanilleeis mit heiBen Schattenmorellen 890 €
Vanilleeis mit frischen Erdbeeren (Saisonpreis)

Mousse au chocolaté von dunkler Schokolade 10 €

VEGETARISCHES -VEGANES- Menu und Buffet
Suppen

Folgende Suppen sind moglich - Auswahl immer nur eine!
Barlauchremesuppe

Tomatencremesuppe

Kurbiscremesuppe

Minestrone

10€

Menu

Hauptgange

Vegane Hackballchen in Tomatensugo- Basilikum und Salatteller 19€
veganes Gemusecurry mit Kokosmilch, Saltteller und Basmatireis 21€
Kurbiscurry Thai mit zarten Kicherebsen - Taglerine und Saltteller 22€
Chili sin carne - Reis und Saltteller 19€

Burger vegetarisch -Guacamole, getrockneten Tomaten - Cheddarkase
20¢€
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Buffet

warm - vegan - vegetarisch

Mini Burger vegetarisch mit Guacamole, getrockneten Tomaten und Cheddarkase

Kurbiscurry “Thai” mit Kichererbsen und Cocosmilch, Reismischung - vegan

Chili sin Carne - vegan

Zuckererbsen in Limonen Chilibutter - vegetarisch

SuBkartoffelrosti

Falafelballchen mit Tomatensugo

kalt

Freekeh Quinoa Mix Bowl, Bruschetta Tomate und Pesto Genovese, Antipasti gegrillt mit Paprika und
Oliven, Couscoussalat mit Schafskase und Tomaten, Tomate MozzarellaspieBe,

39€ pro Person / Ab 25 Personen

Getranke auf Kommission oz

Getranke auf Kommission
Mineralwasser Gerolsteiner Gourmet in der hochwertigen Glasflasche
0,751 8,90€ - Orangensaft 1,01 8 €
St. Benedektiner Weizenbier alkoholfrei 0,51 Flasche 5€
Bardolino Doc Rotwein Italien und Pinot Blanc 0,75 | je 25€
Eine Flasche Sekt Hausmarke Geldermann 28€
Weinglaser, Wasserglaser, Sektglaser und Kuhlschranke
ohne Berechnung wenn Sie die Getranke bei uns bestellen
Coca Cola, Fanta, Sprite 11 7,90€
Konig Pilsener Tresen mit Durchlaufkuhler
Konig Pilsener ist erhaltlich in 30 und 50 Literfassern
Stilvoll mit Originalglasern, Bierdeckeln und Deckchen
inklusive Kohlensaure und Endreinigung
Preis pro Liter 11€
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Zusatzstoffe:

1= mit Konservierungsstoff, 2= mit Geschmacksverstirker, 3= mit Antioxidationsmittel,
4= mit Farbstoff, 5= mit Phosphat, 6= mit SiiBungsmittel, 7= koffeinhaltig, 8= chininhaltig,
9=geschwiirzt, 1 0=enthilt Phenylalaninquelle

Enthiilt folgende Allergene: )
A= glutenhaltiges Getreide (Weizen', Roggen®, Gerste’, Hafer', Dinkel’, Kamut®,

Hybridstimme")

B= Krebstiere

C=Eier

D= Fisch

E= Erdniisse

F=Soja

G= Milch und Milchprodukte (einschlieflich Laktose)

H= Schalenfriichte (Mandel!, Haselnuss?, Walnuss®, Cashew?, Pecannuss’, Paranuss®,
Pistazie’, Macadamianuss® und Queenslandnuss”)

I= Sellerie

J=Senf

K= Sesamsamen

L= Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10mg/1
M= Lupinen

N= Weichtiere
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